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LLLLLLLL''''''''UUUUUUUUnnnnnnnneeeeeeee……………………        

  
SSaannss  ddoommiicciillee  ffiixxee……((5588))  

  
  

FFéévvrriieerr  22000077  

MMeexxiiqquuee……ssuuiittee……  

  
  
  
PPuueerrttoo  VVaallllaarrttaa  ((FFaabbrriiccaattiioonn  ddee  TTeeqquuiillaa))  
  
  
PPoouurr  bbiieenn  tteerrmmiinneerr  cceettttee  rraannddoonnnnééee  àà  ttrraavveerrss  llaa  ccaammppaaggnnee,,  nnoouuss  aarrrrêêttoonnss  ddaannss  uunnee  
ddiissttiilllleerriiee  nnoonn  llooiinn  ddee  PPuueerrttoo  VVaallllaarrttaa  aaffiinn  dd’’aapppprreennddrree  ccoommmmeenntt  oonn  oobbttiieenntt  llaa  
ffaammeeuussee  TTeeqquuiillaa  qquuii  sseerrtt  àà  llaa  ccrrééaattiioonn  ddee  llaa  nnoonn  mmooiinnss  ffaammeeuussee  mmaarrggaarriittaa  
((hhttttpp::////ggjjooaacchhiimm..cclluubb..ffrr//tteeqquuiillaa..hhttmm))..  
  
  
  

            
  
  

LLaa  ppllaannttee  aaggaavvee……eett  llaa  ccooccoottttee  ddee  4400--4455  kkiillooss  qquu’’eellllee  mmeett  77  aannss  àà  pprroodduuiirree  
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          LLee  rrééssuullttaatt  aapprrèèss  qquuee  llaa  ccooccoottttee                                  LLeess  ccuuvveess  àà  ffeerrmmeennttaattiioonn  
        aaiitt  ééttéé  ccuuiittee  eett  bbrrooyyééee  ((llaa  tteexxttuurree  
              rreesssseemmbbllee  àà  cceellllee  ddeess  ddaatttteess))  

  
  
          

                
  
  

UUnnee  pprreemmiièèrree  ddiissttiillllaattiioonn......uunnee  sseeccoonnddee……iill  yy  eenn  aa  ttrrooiiss  eenn  ttoouutt  
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                                  LLee  llaabboorraattooiirree                                                                        EEtt  llaa  ddéégguussttaattiioonn  
  
  

« Il existe 2 sortes de Tequila: La "100% de agave" et la "mixto" (qui doit contenir un 
minimum de 51% de Agave Azul) 

• blanche ou argent (claro) – c'est la tequila de base, la plus répandue, qui n'a pas 
subi de vieillissement  

• or (especial)– cette tequila est distillée deux fois puis éventuellement vieillie pendant 
une courte période dans des fûts de chêne et du caramel peut y être ajouté afin de 
parfaire la coloration  

• reposée (reposado)- tequila distillée une fois par an, vieillie dans des barils de chêne 
pendant une période pouvant aller de 2 mois à 1 an  

• vieillie (añejo) – tequila distillée une fois par an, vieillie dans des barils de chêne 
pendant une période pouvant aller d'une année à 3 ou 4 ans  » 

 

TTeexxttee  ttiirréé  ddee  llaa  ppaaggee  WWeebb  ssuuiivvaannttee ::  hhttttpp::////ffrr..wwiikkiippeeddiiaa..oorrgg//wwiikkii//TTeeqquuiillaa  ssuurr  
llaaqquueellllee  vvoouuss  ppoouuvveezz  aauussssii  rreettrroouuvveerr  ll’’hhiissttooiirree  ddee  llaa  tteeqquuiillaa,,  ssaa  ccoommppoossiittiioonn  eett  ssaa  
ffaabbrriiccaattiioonn,,  ssaa  ddéégguussttaattiioonn  eett  ssoonn  mmaarrcchhéé..  

====================  

AApprrèèss  llaa  ddéégguussttaattiioonn,,  nnoouuss  ssoommmmeess  ssaaggeemmeenntt  rreevveennuuss  aauu  ccaammppiinngg,,  ffiieerrss  ddee  cceettttee  

bbeellllee  jjoouurrnnééee..  

  

ÉÉvveennttuueelllleemmeenntt,,  jjee  vvoouuss  mmoonnttrreerraaii  dd’’aauuttrreess  pphhoottooss  dduu  pprroocceessssuuss  ddee  ffaabbrriiccaattiioonn  ddee  llaa  
tteeqquuiillaa..  

  


